JUGEND

Voll korrektes Restaurant

Fﬁr Tolga Akyasan, 18, war es nicht nur endlich der erste richtige Arbeitstag, es war der
Start in ein neues Leben. Kurz nach seiner Geburt in Miinchen wurde Tolga zu Verwand-
ten nach Ankara abgeschoben, die sich um ihn nicht kiimmerten. Tolga lernte, sich durch-
zuschlagen, zu stehlen und zu priigeln, und als er mit neun Jahren nach Miinchen zurtick-
kam, konnte er nicht mehr anders. Er bekam Arger mit der Polizei, Probleme in der Schu-
le und mit 13 Krebs. Doch das Restaurant Roeckl, das vor einigen Wochen am Miinchner
Roecklplatz aufgemacht hat, stellte Tolga sowie zwolf weitere Jugendliche aus acht Natio-
nen als Auszubildende ein. Das Projekt ist in Deutschland in dieser Form einzigartig - em
gemeinniitziges Restaurant mit eigenem Sozialpadagogen, das die Gastronomen Sandra Fors-
ter, 34, und Markus Frankl, 43, in Zusammenarbeit mit der Heilpadagogisch-psychothera-
peutischen Kinder- und Jugendhilfe fithren. Das Geschirr hat die Porzellanmanufaktur
Rosenthal zur Verfiigung gestellt, die Stiihle der Mobeldesigner Thonet, das Menii kostet
38 Euro. Der britische Fernsehkoch Jamie Oliver betreibt in London ein ahnliches Restau-
rant mit englischen Strafenkids — iiberhaupt représentiert das Roeckl eine Zeiterscheinung:
Mehr und mehr Firmen bemiihen sich heute um ein soziales, ckologisches oder altruistisches
Aulenbild; der Einsatz fiir Gemeinwohl, Umweltschutz oder Nachhaltigkeit gilt nicht nur
bei Brad Pitt und Angelina Jolie wieder als hip. Einige der neuen Azubis waren zuvor noch
nie in einem Restaurant gewesen. Die meisten sprechen die Sprache der Strafe, sie haben
deshalb ihre Sitze auswendig gelernt: ,,Wasser mit oder ohne Kohlensdure? Doch dann,
am Eroffnungsabend, bestellte ein Gast an der Bar einen Averna. ,,Selbstverstandlich®, ant-
wortet die Auszubildende. Um sich dann mit panischem Gesichtsausdruck umzudrehen und
zu fliistern; ,,Scheifle, was soll denn das sein, ein soundso Werner!?*




